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Barbera d’Asti DOCG Superiore
“Nuwanda”

TECHNICAL NOTES:

Vitigno: Barbera 100%

Alcool: 15,5%

Colore: Rosso violaceo intenso

Sapore: pieno, fruttato, persistente, fresco con
acidita bilanciata

Temp. Servizio: 18° C

Zucchero Residuo: 2 g/l

VIGNETI:

Area di produzione: Costigliole d’Asti, “Vigna
Bionzo”

Altitudine: 300m slm

Terreno: Calcareo - Argilloso

VINIFICAZIONE:

Periodo di contatto con le bucce: 10 giorni
Vinificazione: in vasche di acciaio. Il 50% del vino
viene pressato fresco; I'altro 50% rimane in
essicatoio per 10 giorni perdendo il 30% della
resa. Il totale e di 140q per circa 13000 bottiglie.
Invecchiamento: 12 mesi in barriques e botti di
rovere sequiti da un breve periodo in bottiglia.
Lieviti indigeni

-

l j Bosio: Strada Borelli, 10 Frazione Valdivilla Santo Stefano Belbo(CN)+39 0141/847149-337/12211479 francesco@bosiovini.it

BOSIO FAMILY ESTATES Luca Bosio Vineyards: Strada Borelli, 10 Frazione Valdivilla Santo Stefano Belbo(CN) +39 0141/847149-337/12211479 francesco@bosiovini.it

BuLCoLLr  BOSIO  “Ugh Bosie

www.bosiofamilyestates.it

Belcolle: Fraz. Castagni, 56 12060 Verduno(CN) +39 0173/470196-333/2391319 info@belcolle.it
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